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Q&Me: Hollandse
komkommers en snack
komkommertjes

Werken aan een
kwaliteitskomkommer is
de drijfveer van Dutch Specials telers Gert en Willy van Bussel.
Deze telers werken vanuit de seizoensgedachte en ‘leggen hun
hart” in uw producten. Met de Q&Me komkommer willen zij u
overtuigen van het duidelijke en eerlijke verhaal over de teelt.

Smaak, Kleur en Structuur: De Q&Me komkommer is

méér dan een komkommer met een trendy naam. Het eerste

dat opvalt, is de kleur die iets donkerder groen is dan u gewend

bent. Bij komkommers staat een donkerder schil voor meer
smaak.

Q&Me komkommers hebben een eetbare schil die rijk is aan vezels, met
direct daaronder veel vitaminen. Zo kunt u uw gasten probleemloos een
komkommer mét schil serveren. Bovendien heeft de komkommer 70%
meer droge stof, wat voordelen biedt bij het verwerken. En hierdoor
heeft de komkommer nog meer smaak en een aangename ‘bite’.

Snack komkommers worden ‘Romantische groenten’: Uit

Japan kennen we vierkante meloenen of andere bijzonder gevormde
groenten en fruit. Zoals wij hier in het Westen ‘het zeggen met bloemen’, zo is het in Japan
gebruikelijk om bijzonder smaakvolle groenten en fruit
cadeau te geven. De Q&Me snack komkommers
lenen zich uitermate voor het vormen van
hartjes. Door net voor de laatste dagen van de groei
een hartvormige huls zorgvuldig om de
snackkomkommer te plaatsen, groeit deze uit tot een
hartvorming komkommertje.

Love Is In The Air ...... wiltuuw

gasten hartelijk en liefdevol verrassen?

Voor Valentijnsdag hebben we komkommerhartjes op voorraad.

Het hele jaar door kunnen we deze ‘smakelijke Romantische

groenten’, voor u op bestelling, laten telen.

Rungis, AGF van A tot Z. Van aardappelen tot zeekraal, van verse sappen tot ‘onvergetelijke groenten’ en van panklaar tot biologisch.
rungis.nl



